
M E N U

P R E D J E L A  /  A P P E T I Z E R S

Tartar gambori sa gelom od breskve, čipsom od gambora i dresingom od kokosovog mleka
Shrimp tartare with peach gel, shrimp chips and coconut milk dressing

Beef tartar na puteru sa čipsom od tapioke
Beef tartar in butter with tapioca chips

Selekcija sireva sa Pata Negra pršutom
Cheese selection with Pata Negra prosciutto

Bu�alo mozzarela sa domaćim pestom, bademima i sušenim paradajzom
Bu�alo mozzarella with homemade pesto, almonds and sun-dried tomatoes

Guščja džigerica sa sunđerom od kurkume,čipsom od maline,kuvanom kruškom i sosom od brusnice
Foie Gras served with turmeric sponge, raspberry chips, slow-cooked pear and cranberry sauce

Pata Negra pršuta
Pata Negra prosciutto

1800,00

1900,00

2100,00

1600,00

2400,00

2150,00
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S A L A T E  /  S A L A D S

800,00

900,00

1400,00

1250,00

Kinoa salata sa mariniranom cveklom,edamamama i gelom od breskve *vegetarijanska opcija
Quinoa salad with marinated beetroot, edamame and peach gel  *vegetarian option

Miks zelenih salata sa čeri paradajzom, parmezanom i pinjolima *vegetarijanska opcija
Mixes green salad with parmesan, cherry tomatoes and pine nuts  *vegetarian option

Salata sa pačetinom, bejbi spanaćem, �letima grejpa i dresingom od senfa i meda *vegetarijanska opcija
Salad with duck, baby spinach, grapefruit and mustard/honey dressing  *vegetarian option

Salata sa tofu sirom u tempuri, bejbi spanaćem, �letima grejpa i dresingom od senfa i meda *veg.opc.
Salad with tofu cheese in tempura, baby spinach, grapefruit and mustard/honey dressing  *vegetarian option
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800,00

800,00

S U P E  I  P O T A Z I  /  S O U P S  A N D  B R O T H S

Krem supa sa plavim sirom,kruškama i suvim smokvama
Blue cheese cream soup with pears and dried �gs 

Potaž od bundeve *vegetarijanska opcija
Pumpkin soup  *vegetarian option
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P A S T E  I  R I Z O T O  /  P A S T A  A N D  R I S O T T O

Rižoto sa šumskim pečurkama *vegetarijanska opcija
Risotto with wild mushrooms *vegetarian option

Lingvini sa gamborima, šafranom i bu�alo mozzarelom
Linguini with shrimp, sa�ron and bu�alo mozzarella

Papardele sa trganom jagnjetinom, dehidriranim kalamata maslinama u sosu od nane
Pappardele with shredded lamb, sun-dried Kalamata olives and mint sauce

Puttanesca sa čerijem, pelatom, kaparima, kalamata maslinama i inćunima *vegetarijanska opcija
Puttanesca with cherry, pesto, capers, kalamata olives and anchovies *vegetarian option
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1800,00

2000,00

1600,00

1200,00



D E Z E R T I  /  D E S S E R T S

Bano� / Banofee

Limun tart / Lemon tart

550,00

550,00

Šnenokle / Floating islands

Pavlova / Pavlova

550,00

550,00

P R I L O Z I  /  S I D E  D I S H E S

Pire od celera sa svezim tartu�ma / Celery puree with fresh tru�es

Grilovano povrce / Grilled vegetables

Domaći pečeni aromatizovani krompir / Homemade roasted seasoned potatoes

Pomfrit / French fries

800,00

550,00

550,00

550,00
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G L A V N A  J E L A  /  E N T E E S

File divljeg brancina sa penom od kokosovog mleka, gelom od vasabija i kroketom od gambora 
Wild sea bass �llet with coconut milk foam, wasabi gel and shrimp croquete

2750,00

Osso Buco sa pireom od celera u sosu od demiglasa i domaćeg pesta
Osso Buco served on celery puree, demi-glace sauce and homemade pesto

2600,00
 

Pačiji �le sa karamelizovanom cikorijom u sosu od narandže i demiglasa
Duck breast with caramelized chicory in an orange and demi-glace sauce

1700,00

Jagnjeća kolenica sa rižom od crvenog kupusa, nane i gelom od cvekle
Lamb shank with red cabbage risotto, mint and beetroot gel

2200,00

Bečka šnicla sa domaćim pečenim aromatizovanim krompirom
Wiener schnitzel served with roasted seasoned potatoes

1750,00

Bi�ek sa sosom od guščije džigerice, karamelizovanom cveklom i pečenim kar�olom
Steak with foie gras sauce, caramelized beets and roasted cauli�ower

2200,00

Pileći �le sa sosom od demiglasa i lešnika sa prazilukom
Chicken �llet with demi-glace and hazelnut sauce with leeks

1250,00
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